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○開催期間 ： 10 月 10 日（水）～10 月 30 日（火） 

○主   催 ： 東日本旅客鉄道㈱、㈱ジェイアール東日本商事 

秋田県、㈱秋田銀行  

○営業時間 ： 物販  11：00～22：00 （土休日 10：00～21：00）        

カフェ  7：00～22：00 （土休日 7：00～21：00）  

※開催期間中、「のもの」でお買い上げいただくと、先着 200 名様に 

オリジナルポストカードをプレゼントします。 

 

  

 

【仙北市】 出店期間：10 月 10 日（水）～14 日（日） 

秋田県東部中央に位置する仙北市は、水位が日本一深い田沢湖を有し、面積の 

約8割が森林地帯の自然豊かな地域です。また、角館武家屋敷は、国の重要伝統的 

建造物群保存地区に指定されています。今回は、奥羽山脈から吹き降ろす冷涼な 

東風（だしかぜ）に育まれた地元の花豆菓子・新米・新そば粉、B級グルメの神代カレー 

を紹介します。 

【湯沢市】 出店期間：10月15日（月）～17日（水） 

秋田県南部に位置する湯沢市。山あいには豊富な温泉が点在 

し、古くから酒造業や稲庭うどん、川連漆器などの伝統産業が盛 

んな土地です。湯沢の土地で育まれた名産品をご堪能ください。 

【八峰町】 出店期間：10 月 26 日（金）～30 日（火） 

秋田県北西部に位置する八峰町は、世界自然遺産白神山地と日本海の幸に恵まれた町。 

八峰町に伝わる伝統の味「しょっつる」や「ハタハタずし」、白神山地由来の発酵調味液「八峰 

白神塩もろみ」などの特産品をご賞味ください。 

 

 

「地域再発見プロジェクト」の取り組みとして、地域の魅力を発信する地産品ショップ「のもの」では、

10月10日（水）より3週間、秋田県にスポットを当てた「秋田のもの」を開催し、新鮮な野菜や果物・銘

菓・地酒等、食を中心に秋田県ならではの「旬
しゅん

のもの、地
じ

のもの、縁
ゆかり

のもの」をご紹介します。 

また、10月1日(月)～12月31日（月）までの3ヶ月間、ＪＲ東日本では秋田県と一体となって、観光キャ

ンペーン『あきたにしました。』を展開しています。この機会にぜひ、秋田にお出かけ下さい。 

  

上野駅地産品ショップ『のもの』に 

秋田のおいしいものが集まります！ 

※写真はイメージです。販売期間・商品は変更になる場合があります。 

 上 野

◆市町村コーナー 秋田県内各地域の市町村がおすすめ商品の販売や観光 PR を行います。 

湯沢市 

八峰町 

仙北市 



 

 

＜出展者一例＞ 

【秋田に眠る大きな竜の物語を再発見！おかえり八郎太郎ﾌﾟﾛｼﾞｪｸﾄ】 出店期間：10 月 20 日（土）～22 日（月） 

秋田に伝わる昔話『八郎太郎物語』を未来に向けて語り継ぐ地域活性化プロジェクトです。秋田の新米、野

菜、果物、お茶等の環境にやさしいモノや湖の周りでとれたモノを集めて販売します。 
 
【みんなのやさい畑】 出店期間：10 月 23 日（火）～25 日（木） 

200 を超える生産農家から収穫した地場産の新鮮な野菜や 

果物を中心とした秋田こだわりの食材をお届けします。 
 
【トラ男】 出店期間：10 月 29 日（月）～30 日（火） 

秋田県で代々受け継いだ土地を守り、農業に取り組む若者を「トラクターに乗る男前」として、親しみを 

込めた呼び名が「トラ男」です。「トラ男」が丹精込めて育てた野菜や米をお届けします。 
 

【道の駅十文字】 出店期間：10 月 31 日（水）～11 月 2 日（金） 

横手市十文字町にある道の駅「十文字」から、最盛期を迎えるりんごや洋ナシをはじめとする新鮮な果物、 

また、関東圏ではあまり馴染みの無い「からし菜（ばしょう菜）」といった秋田の味覚をお届けします。 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆おすすめ商品例  

◆のものマルシェ  旬の果物や野菜等を店頭で販売します。 

※写真はイメージです。販売商品は変更になる場合があります。 

若がえりまんじゅう 
＜おかしの泉栄堂＞ 
日本三大盆踊りで知られる秋田県羽後（う

ご）町西音内（にしもない）の人気商品。かつ

てこの地域にあった地酒「若返り」に由来す

るネーミングもユニークで、原材料は全て国

産です。もっちり、しっとりとした舌触りの秘密

は皮に吉野葛を使用しているためです。 

みずの実とわらびのほっとな仲間 
＜浅舞婦人会＞ 
山の幸のみずの実と蕨に平鹿平野で育った人参、

菊、しその実をコラボレーション。みずの実のシャキシ

ャキとした食感と 

粘りがクセになる 

お酒にもピッタリ 

のお漬物です。 

きりたんぽ生 ＜タンポヤ林＞ 
秋田県産あきたこまち100％でつ

くった、焼きたての風味を閉じ込め

た香ばしいきりたんぽです。地鶏ス

ープでの鍋はもちろん、お好み食材

をはさんで食べるなど様々な楽しみ

方があります。 

 

手づくり あげほし餅 
＜佐忠商店＞ 
雪国の各農家で昔から作られて

きた保存食です。干し餅をからっと

揚げることで、お米の香ばしさを引

き立たせました。 おやつやお茶受

け、お酒の友に、なつかしい味をお

楽しみください。 

ぷれすでなまはげ ハタハタ姿せんべい  
＜男鹿ナビ＞ 
新鮮な男鹿のハタハタを秘伝のしょっつる

で味付けし、丸ごとプレスしたせんべいです。

1匹ずつ、心をこめて丁寧にプレスしていま

す。パリパリの食感をお楽しみください。 

黒い塩 
＜男鹿工房＞ 
男鹿半島の天然塩を、孟宗竹につめ竹炭焼

釜でじっくりと焼きました。見た目が真っ黒のま

さに「黒い塩」です。竹の旨み成分が天然塩に

溶け込み、通常の白い塩よりも口どけが早く、

上品でまろやかな仕上がりです。刺身塩などさ

まざまな用途にお使いください。 

 

大吟醸 福小町（秋田酒こまち仕込み） 

＜木村酒造＞ 

湯沢市酒米研究会が生産した米、「秋田酒こまち」

を100%使用。淡麗タイプで喉越しも良くキレもあり、淡

白であっさりとした料理に良く合います。厳寒の季節に

造り手が丹精込めて醸したこだわりの大吟醸です。 

旨みそ寒こうじ ＜安藤醸造＞ 
角館で創業百五十余年の歴史を持

つ安藤醸造。米麹と蒸し米を仕込んだ

「漬物の素」です。味噌屋ならではの麹

のうまさが自慢です。野菜に薄くまぶ

し、軽く重石をして一晩置くだけで簡単

においしく漬けあがります。また、魚や

肉の味付けとしてもおすすめです。 

 

地域の小学生が作ったシンボ

ルマーク「新しい八郎太郎物

語」をつけて販売します。 



 

 

 
 
  

 

 

 

 

 

 

 

  

「地域再発見アプリ」で秋田県のマスコットキャラクター「スギッチ｣を 5 種類そろえて、 

「秋田のもの」開催期間中に「のもの」で画面をご提示いただくと、オリジナルグッズを 

さしあげます。「スギッチ」が現れる駅は、上野・池袋・品川・有楽町・川崎・戸塚・大宮・ 

新浦安の 8駅です。 

詳細は「のもの」ホームページをご覧ください。 http://www.jreast.co.jp/nomono/  

※ 「地域再発見アプリ」は iPhone、Android に対応しています。 

※ オリジナルグッズは数に限りがあります。 

 

 

「のもの」に関する公式 Facebook と公式 Twitter で情報発信を行っています。 

「地域再発見プロジェクト」のイメージキャラクター犬     と 「のものくん」    がおすすめ商品等の情報を発信

しています。旬な情報を入手して「のもの」にお出かけください。 

 【検索ワード】 Facebook：「のもの」、Twitter：「nomonokun」 

 

 

「のもの」と連動し、首都圏主要駅の NEWDAYS 9 店舗でも秋田県ならではの地産品の販売を行います。 

期間：10 月 14 日（日）～11 月 3 日（土） 

店舗：ｅｃｕｔｅ上野公園通路店、ｅｃｕｔｅ上野大連絡橋店、有楽町店、品川店、川崎東口店、戸塚店、      

池袋西口店、大宮店、新浦安店 

 

 

長野のもの ： 11/7（水）～11/27（火）  群馬のもの ： 11/28（水）～12/18（火）  

 

 

 

 

 

※写真はイメージです。販売商品は変更になる場合があります。 

◆のものＣＡＦＥ  各地域の食材を使用した料理や地酒をお楽しみいただけます。 

◆スマートフォン専用「地域再発見アプリ」 

◆Ｆａｃｅｂｏｏｋ＆Ｔｗｉｔｔｅｒ 

◆NEWDAYS「のもの」コーナー 

「秋田のもの」メニュー 

【栗駒高原牛乳ソフトクリーム】 秋田の「栗駒高原」の牛乳を使ったソフトクリームです。 

【いぶりがっこ】 燻製にした大根の漬け物で、古くから秋田県民の食卓に欠かせない存在 

です。軽やかな歯ごたえと風味豊かな香りをお楽しみください。 

【きりたんぽ】 炊いたご飯をつぶしてちくわのように太いくしに巻き付けて焼き、食べやすい 

大きさに切ったものです。甘辛い味噌ダレとの相性も抜群です。 

【ハタハタうま煮】 日本海の荒波にもまれた「ハタハタ」の素材の旨みを生かし、甘辛く味付けしました。 

◆今後のスケジュール(予定) 

 


