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JR 九州では、九州新幹線を使った「荷物輸送サービス」を昨年から実施しておりますが、サービスエリア拡大に向

けて、新たに久大本線で実証実験を行います。初めての取り組みとして、沿線の大分県日田市、福岡県うきは市より

旬の厳選フルーツなどを特急『ゆふ号』に載せてお届けします。 

お届けするフルーツなどは、当日中・数時間で届くという“速さ”を体感していただくため、食材や日持ちのしない

銘品など、地域のおいしいものを新幹線や特急列車で運び、博多駅で即売する定期イベント「つばめマルシェ＠博多」

で販売し、お客さまのニーズ検証も行います。従来の宅配では翌日着ですが、列車物流は当日中、荷積卸し時間も含

め約２時間（最短）で博多駅までお届けが可能です。ぜひ、鮮度抜群の旬の美味を味わいに博多駅へお越しください。 

  

１．実証実験について 

 ・ 実 施 日 ： 20２２年８月３０日（火）  

・ 配送区間 ： 日田駅・うきは駅→博多駅 （久大本線・鹿児島本線） 

          ※ 駅間のみの輸送、各駅までは生産者さま等がお持込み 

  ・ 輸送列車 ： 特急「ゆふ２号」 日田駅（10：００発）／うきは駅（１０：１７発）⇒博多駅（１１：２０着）（予定） 

  ・ 輸送品目 ： 新鮮なフルーツ、朝採れたて野菜などの特産品 

  ・ 検証内容 : 積載時の所要時間、積載方法、振動状況の確認、消費地側ニーズ調査 

  

２．今月の「つばめマルシェ＠博多」について 

 

 

 

・ 開 催 日 ： 2022年８月３０日（火） ※次回開催日は 10月 25日（火）に開催予定  

※新型コロナウイルスの感染状況や天候等により、開催を延期する可能性もございます。     

・ 開店時間 ： １４時３０分～１８時頃 ※鹿児島からの商品は１５時３０分頃に入荷予定。売り切れ次第終了です。  

・ 開催場所 ： 博多駅 在来線中央改札口前スペース  

・ 販売商品 ： 「朝採れ」「朝水揚げ」を中心とした野菜、魚などの生鮮品や、フレッシュチーズなどの加工品 

          久大本線沿線商品の販売は、今回が初めてとなります。  

※主な商品については Instagramでご紹介してまいります。  

※お持ち帰り用の袋は有料（1枚 10円）です。ぜひマイバッグ（保冷バッグ）をご持参ください。  

 

JR 九州「荷物輸送サービス」エリア拡大に向けて 

地域の“イイモノ”を、列車で博多へどんどんお届け♪ 

実証実験を行います！

初！ 日田・うきはから、厳選フルーツを列車でお届け！！ 
８月 30 日開催「つばめマルシェ  ＠博多」で販売します 

「つばめマルシェ」は、産地から、新幹線や特急列車を活用し当日届く旬の食材など逸品を集めて、１日数

時間だけ、駅にオープンするマルシェです。現在、博多・熊本・鹿児島中央駅で定期開催しています。 

 



 

オンラインショップへは 

こちらから▼ 

 

久大本線沿線には、全国的にも有名なフルーツの産地が点在しています。そんなフルーツも列車物流を使えば、 

新鮮なままその日のうちにお届けできます。今回は、大分県日田市・福岡県うきは市から、旬のフルーツや 

名物「あんぱん」、朝どれ野菜をご用意します。※主な販売商品は別紙参照 

 

 

 

 

 

    

 

 

先月大好評だった鹿児島大学水産学部の皆さまによる鹿児島鮮魚の販売。水産流通学の学生、教授、准教授の

皆さまが今回も「つばめマルシェ＠博多」とタッグを組み、福岡ではなかなか流通していない朝水揚げされた鹿児

島鮮魚を販売します。魚の特徴やおすすめの食べ方などを店頭でご紹介しますので、ぜひお声かけください。 

 

 

 

 

 

 

※各商品の写真はイメージです。 

※天候等のやむをえない事情により、急遽入荷しない場合や、数量僅少 

もしくは入荷しない場合があります。あらかじめご了承ください。 

 

３．マルシェのない日やリピート購入は、「つばめマルシェお取り寄せっ！便」で! 

オンラインショップ「九州の旅とお取り寄せ」内の“新幹線輸送商品”専用販売サイトで 

事前にご予約いただいた商品を、指定日・指定駅配送するサービスです。 

「つばめマルシェ＠博多」のない日でも鮮度抜群のおすすめ商品を 

詰め合わせセットでご用意します！ 

https://jrk-kyushutabi.shop/html/page24.html 

  

４. 最新の情報は公式 Instagramで♪  （アカウント：tsubame_kyushu_marche） 

「つばめマルシェ」「つばめマルシェお取り寄せっ！便」の情報を随時発信しています。 

 

５．「はやっ！便」でお荷物を即日運びます！ 

「はやっ！便」は、ＪＲ九州の列車を活用した荷物輸送サービスです。  

現在、博多駅～熊本駅、博多駅～鹿児島中央駅間で実施中です。 

事前予約不要で、個人・法人どちらのお客さまにもご利用いただけます。  

※事前予約・法人のお客さま専用で、鹿児島中央～関西方面へのサービスもございます。 

詳しくは・・・ https://www.jrkyushu.co.jp/train/nimotsu/ ＪＲ九州 はやっ！便 検索 

お問い合わせ専用メールアドレス nimotsu@jrkyushu.co.jp 

 

 

今月の特別企画①：特急『ゆふ』で旬のもぎたてフルーツがつばめマルシェ＠博多に初登場！ 

今月の特別企画②：鹿児島大学水産学部の皆さまによる鹿児島鮮魚の販売！ 

【鹿児島大学水産流通学研究室の皆さま】 

★日田市 日田梨★ 

水と緑の盆地の街、日田。そこで育てら

れていた梨は、何といっても糖度抜群。

『ＪＡおおいた日田梨部会』からそれぞ

れの糖度や、重さ、大きさなどを徹底

管理・選別されたとびきりの梨をご用

意します。 

★うきは市 ぶどう★ 

肥沃な大地と綺麗な水に育まれ、

木になっているぎりぎりまで熟すこ

とで、甘さを凝縮しています。現地

でしかなかなか出会うことのでき

ない「もぎたてうきは極上ぶどう」

をぜひご堪能ください。 

 

 

 

★今月のオススメの鮮魚  タカエビ★ 

「薩摩甘エビ」とも呼ばれ、甘エビに似た透明感のある白身で、濃厚

な甘味やプリプリの食感が特徴です。鮮度が落ちるのが早く地元

での消費が中心でしたが、つばめマルシェのために氷らせた海水と

共に真空パックにしてお届けします。 

https://jrk-kyushutabi.shop/html/page24.html
https://www.jrkyushu.co.jp/train/nimotsu/
mailto:nimotsu@jrkyushu.co.jp


 

別 紙 

◆久大本線 特急「ゆふ号」で届くおすすめ商品 

商品名 商品のおすすめポイント・特徴 写真（イメージ） 

日田梨部会 

日田梨 （豊水） 

【選りすぐりの逸品をお届け！】 

光センサーによる非破壊選果機で、梨の品質「糖度・

熟度・酸度・果色・水浸・重量」の６項目の基準をクリ

アしたものから厳選されたもののみが出荷されま

す。筑後川上流域の清流と寒暖差の大きい盆地特

有の気候で育ち、みずみずしい甘さが特徴のブラン

ド梨です。 

 

 

ぶどう 

＜ピオーネ＞ 

＜クイーンニーナ＞ 

＜シャインマスカット＞ 

【極上ぶどう！】 

薪ストーブを利用して自然と共存しながら持続的農

業に取り組まれている「中村柿ぶどう園」さまなど

のぶどうをお届します。10 品種栽培している中か

ら、ピオーネ（黒）・クイーンニーナ（赤）・シャインマス

カット（緑）の３種をご用意します。食感、食味はクル

ーズトレイン「ななつ星 in九州」に提供されているも

のとほぼ同じものをお届けします。 

 

 

 

いちじく 

とよみつ姫 

 

【新鮮！みずみずしさ抜群！】 

“フルーツ王国うきは”の初秋逸品を代表する無花

果「とよみつ姫」をお届します。うきはの無花果は、

とろしろした果実と糖度の高さが最大の特徴です。

クルーズトレイン「ななつ星 in九州」でも提供されて

いるブランド無花果です。  

かじわら農園 

朝採れ無農薬野菜 

【朝採れ！】 

農薬と化学肥料を使わずに自然の循環を大切にし

育てられた極上の野菜。「安心と安全の野菜を届け

たい」、「野菜本来の美味しさを味わっていただきた

い」という思いから、自然環境に合わせて、雑草のサ

インを読む循環農法で無農薬野菜を育てられた夏

野菜をお届します。 

 

菓舖 田代屋 

天ケ瀬あんぱん 

【天ケ瀬温泉復興の先駆け！】 

昭和27年創業の長い歴史を持ち、天ケ瀬温泉街に

は欠かせない老舗のお土産屋「田代屋」さま。令和２

年７月豪雨を受けながらもリニューアルオープンさ

れた復興の象徴です。人気の「天ケ瀬あんぱん」は、

生地にデンプンが使用され、もっちりとした食感に

甘すぎない餡子が使用されています。食べやすいサ

イズが特徴で、つい２個目に手が伸びる味わいとな

っています。 

 

 

日田市 

うきは市 

うきは市 

日田市 

日田市 


