
 

 

2 0 1 9 年 1 月 1 1 日 

株式会社トランドール 

月間 50万個を販売する人気商品が佐賀県に初登場！ 

焼きたてカスタードアップルパイ「ＲＩＮＧＯ」の商品を期間限定販売 
～グレンドール ゆめタウン佐賀店内～ 

 
この度、株式会社トランドール（本社：福岡市東区、代表取締役社長：古賀大貴）は、菓

子製造・販売の株式会社ＢＡＫＥ（本社：東京都港区 代表取締役社長：門田浩）が展開する
カスタードアップルパイ専門店「ＲＩＮＧＯ」（リンゴ）の商品を、2019 年 1 月 17 日（木）
から 2019 年 4月 30日（火）まで、ゆめタウン佐賀 1階 「グレンドール ゆめタウン佐賀店」
にて、期間限定で販売いたします。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

同ブランドは、2016 年に東京で誕生して以来、現在全国に 10 店舗、海外に 2店舗を展開し、

月間平均 50 万個を販売する焼きたてカスタードアップルパイ 1商品のみを販売する専門店で

す。佐賀県初登場となるこの機会に、『焼きたてカスタードアップルパイ』をぜひお楽しみく

ださい。 

 

商品の『焼きたてカスタードアップルパイ』は、リンゴの酸味を優しく包み込むカスタード

クリームが入っているのが特徴です。原材料のリンゴには青森県産の「葉とらずリンゴ」をメ

インに養分量が高く甘みのあるジューシーな国産リンゴを使用しています。また製法にもこだ

わり、サクサク感を出すためにバターをたっぷり折り込み 144 層に重ねたパイ生地、パイを一

度焼いて膨らませてから“後入れ”でたっぷり注入するカスタードクリーム、リンゴ本来の存

在感を出すため 2cmキューブ型にカットしたリンゴなど原材料や製法にこだわり、それぞれの

バランスを考えながら美味しさを追求した逸品に仕上げました。 

 

販売店舗となる「グレンドール ゆめタウン佐賀店」は、サクッとした食感のデニッシュペ

ストリー、穀物やフルーツを使用したバラエティブレッドなど豊富な商品アイテムを揃え、「パ

ンのある食生活」をご提案しています。商業施設「ゆめタウン佐賀」の 1階に位置しているた

め、佐賀県内にお住まいの方、観光・ビジネスで佐賀を訪れた方など、多くのお客さまに期間

限定の焼きたてカスタードアップルパイをご賞味いただきたいと考えております。 
 
＜販売概要＞ 
 
１ 販売期間  2019年 1月 17日（木）～2019 年 4月 30日（火） 
 

２ 商 品 名   焼きたてカスタードアップルパイ 
 

３ 価   格   1 個 税込 399円 / 4 個 税込 1,512 円 

 

４ 販売箇所    グレンドール ゆめタウン佐賀店  

         佐賀県佐賀市兵庫北 5-14-1 ゆめタウン佐賀 1階 

                

 



 

＜参考＞ 

 

●焼きたてカスタードアップルパイについて 

 

◎ たっぷり後入れするカスタードクリーム 

一度パイ生地を焼いてから「後入れ」する、このひと手間をかけることで、フレッシュ
なカスタードクリームがたっぷり注入されます。なめらかでリッチな味わいを追求しま
した。カスタードクリームが入ることでリンゴの酸味を包みこみお子様から大人まで幅
広い方々に楽しんでいただける商品となっています。 

◎ サクサク！144 層のパイ生地 

自家製のパイ生地は、折り重ねること 144 層。生地にたっぷり折り込んだフレッシュバ
ターは、繊細な食感と味わいを生み出します。 

◎ ゴロゴロ入ったリンゴ 

旬の時期に収穫した青森県産の「葉とらずリンゴ」など国産リンゴを使用。2㎝角のキ
ューブ型にカットしたリンゴは、濃厚なカスタードクリームやサクサクのパイ生地にも
引けを取らない存在感です。リンゴ本来の食感とほどよい酸味、パイ生地、カスタード
クリームとの三位一体の美味しさをお楽しみいただけます。 

◎ リンゴらしさ表現した専用オリジナルパッケージ 
キーカラーとして赤でインパクトを持たせつつも、リンゴが持つ素朴さを表現するため、

箱にはあえてダンボールを使用し農家からリンゴが送られてくるイメージを創出。箱の

規則正しく配置したサークル柄は、商品開発時の科学的なアプローチと、ものづくりへ

の本気さを表しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

●株式会社ＢＡＫＥについて 

 

https://bake-jp.com/ 

 

「お菓子を、進化させる」というステイトメントのもと、1Brand=1Product のビジネスモデル

を軸に、日々進化するＩＴ・テクノロジーを使ったユニークなブランド開発、製造手法を取り

入れながら「お菓子の可能性」を広げていくことを目指しています。また、お菓子作りには欠

かすことのできない、より良い原材料の調達・開拓のため、第一次産業と積極的に結びつき「共

創」を理想に掲げ、お菓子作りの本質を掘り下げながらおいしさを追求し続けていきます。業

態、販売方法、デザイン等、お菓子を取り巻く全ての環境に徹底してこだわることで、今まで

にないワクワクするようなカスタマーエクスペリエンスを提供します。 

 2019 年 1 月現在 7 ブランド 106 店舗を展開し、日本で誕生したブランドを国内および海

外 8 カ国へとお届けしています。 


