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 「人吉球磨を感じていただける旅」をテーマに 3月に運行を開始した「かわせみ やませみ」。食材豊富

な人吉球磨の旬を感じていただきたいという想いから、車内販売商品のメニューを、四季毎に替えていま

す。冬のメニュー内容が決まりましたのでお知らせします。「かわせみ やませみ」で冬を感じる旅をお楽

しみください。 

 

■球磨の四季彩弁当と郷土料理つぼん汁セット（※土日祝日のみ 2号～数量限定販売） 

「地元で採れた旬の食材で作るおばちゃん達の愛情弁当」をテーマに、郷土の家庭料理「ひまわり亭」に

開発していただいたオリジナルのお弁当とお汁物のセット。今回は、お正月にあわせて「お祝い」をイメー

ジしたお結び 3 種類、人吉球磨の特産「生きくらげ」を使った春巻きなど旬を味わえる全 7品。祭りや祝い

事などで振舞われてきた人吉球磨地方に伝わる郷土料理「つぼん汁」もセットになっています。（地鶏の旨み

と醤油がきいた野菜たっぷりの逸品です。）四季彩弁当を食べて「福々（ふくふく）」なお正月を迎えません

か。（※12月 2日より冬メニューへ切り替わります。） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

<事前予約について（12月 23日ご利用分から）> 

 ＪＲ九州の主な駅、ＪＲ九州旅行支店にて「駅弁引換券」を発売中です。詳細は別紙をご参照ください。 

 

ひまわり亭のみなさま                

冬メニュー おしながき 

・地元のお米で握ったお結び三種【富々（ふくふく）豆おこわ、押し寿司、日の丸むすび】 

・人吉特産「きくらげ」の生春巻き ・味玉 ・赤大根の酢漬け ・みかんゼリー  

・おふくろの冬野菜煮しめ（12月は大根、人参、こんにゃく、かぼちゃなど） ・焼鱒の甘露煮   

1 セット（つぼん汁付）：1,300 円          

本社 〒812-8566 福岡市博多区博多駅前３丁目 25番 21 号 
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 車内販売商品「冬のメニュー」について 

 

旅が 

今回は、生春巻きでご提供！ 

（中はバンバンジー） 

人吉球磨特産「人吉キクラゲ」 
（日本一の産地を目指しています！） 

清流球磨川の水で作られた純国産の生キクラゲ。分厚く

ぷりっとした食感が特徴。         

生春巻きは、くまもと県南フードバレー様との共同開発品！          



左：「苺のシャルロット」 

 旬を迎えた人吉球磨産の「苺」を使った、シャルロ

ット。とろける食感のスポンジの中に苺クリームが

サンドされています。 

右：「キャラメルマロン」 

世界的にも有名なブランド栗、球磨郡山江村産「利

平栗」の渋皮煮を冬らしくキャラメルクリームで包

み、さくっとしたチョコレートと合わせた逸品です。 

 

 

■スイーツセット「くまのスイーツボックス」（※土日祝日のみ 2 号～数量限定販売） 

 人吉球磨の豊富な果物を使った絶品スイーツのセット。「地元食材」と「旬」にこだわった人吉の名店

「ポエム」の自信作。冬のメニューは、人吉球磨の特産「いちご」を使った「シャルロット」と人吉球

磨産「栗」を使った「キャラメルマロン」の 2種類のセット。車窓の景色と人吉の旬のスイーツをお楽

しみください。（11月下旬から冬メニューに変わっています。） 

                      

                      

                         

                        

                        

 

 

 

 

 

■常時 3銘柄が楽しめる「球磨焼酎」（平日：3号～6号、土日祝日：2号～6号で販売） 

主原料はお米と人吉球磨のお水で、製造方法と貯蔵方法の違いから、「減圧」「常圧」「樽熟成」の 3

種類に分けられる球磨焼酎。車内では、28蔵元の中から、この 3種類の焼酎を四季ごとに銘柄を替えて

ご提供しています。ぜひ味の違いをお楽しみください！次回は来年 1月頃切り替わります。 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■年末年始 車内販売スケジュール 
12月 30日（土）～来年 1月 3日（水）

の年末年始期間は、「かわせみ やませみ」2

号から車内販売を行います。（通常は、土日祝

日：2号から、平日：3号から実施しています。） 

また、曜日限定で販売している「球磨の

四季彩弁当」、「くまのスイーツボックス」、

「くまの宝箱セット」、「玄米おにぎり弁当」 

は、通常の販売スケジュールと異なります。 

詳しくはＨＰをご参照ください。 

 

単品：720円 コーヒー1杯付：1,000円 

樽

熟

成 

常圧 樽熟成 

12月末頃までの 3銘柄 

渕田酒造場 

「Ｆｕｃｈｉｔａ」 

減圧 

寿福酒造場 

「武者返し」 

福田酒造 

「尺鮎」 
販売価格：1杯 400円 

（水割り・ロック） 

古酒などの飲み比べができる「焼酎 PR」

は、12月は 16日（土）、30日（土） 

の４号、５号で実施します 

※詳細は別紙をご参照ください。 

 11月下旬から冬メニューに切り替わり、好評発売中！ 

くまの宝箱セット：800 円 

（焼酎 1杯付は 1,100円） 



【別紙】 

 1 「球磨の四季彩弁当と郷土料理つぼん汁セット」の事前予約について 

※ 土日祝日ご利用分のみ（かわせみ やませみ 1号を除く）の受付 

◆12月 23日以降のご利用の場合 

（1）予約方法：駅弁引換券の販売 

（2）引換券販売箇所：JR九州の主な駅「みどりの窓口」、駅旅行センター、JR九州旅行支店 

   ※九州外のお客さまは、JR九州旅行旅の予約支店へお申し込みください。（092-482-1489） 

    販売に際しては、申込み日等注意点もございますのでお問い合わせください。 

（3）引換箇所：「かわせみ やませみ」の車内（平日全便および土日祝日の 1号は引換不可） 

（4）その他 

・払い戻しはできません。 

・ご利用の 5日前までにお申し込みください。 

（JR九州旅行旅の予約支店をご利用の場合は、7日前まで） 

・設定除外日/毎週月～金（祝日は除く）、12月 30日～1月 3日 

・「駅弁引換券」分とは別に、「かわせみ やませみ」車内でも数量限定で販売しています。 

◆12月 22日までにご利用の場合 

（1）予約方法：お電話  

 予約電話番号：099-253-4512 ＪＲ九州 鹿児島支社 総務企画課（営業） 

※受付時間 平日（月～金曜）10 時～17 時 

（2）ご予約の際にお伝えいただく内容 

日付・便・区間・座席・個数・お名前または団体名・ご連絡先 

 （3） ・申込期限   ：乗車週の月曜日（祝日の場合は、火曜日のＡＭまで） 

・受付個数   ：団体、一般合わせまして 1日の受付個数は 30個となります。 

（かわせみ やませみ 1号を除く） 

※団体、一般ともに予約数が集中する場合はお断りする場合があります。 

※飲料に関しましては車内に多数ご用意しておりませんので事前にご相談下さい。 

 

2 球磨焼酎酒造組合の皆さまによる車内での「焼酎ＰＲ」 

球磨焼酎の魅力を知っていただきたいという熱い思いのもと、球磨焼酎酒造組合の皆さまが列車内に

乗り込み、球磨焼酎のＰＲを行っています。地元でも手に入りにくい貴重な古酒などプレミア焼酎の

飲み比べをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★販売内容★ 

・プレミア焼酎  飲み比べセット 1,200円 

・通常酒      飲み比べセット  600円 

・通常酒     1杯売り         600円 

（水割り・ロック・お湯割り）  
※プレミア焼酎は蔵元でしか販売していない銘柄を中心に、 

通常酒は通常酒の中でも珍しい銘柄を、各々ご用意しています。 

※飲み比べセットは「減圧」・「常圧」・「樽熟成」の 3タイプを飲み比べ 

していただけます。 

 

12月の焼酎ＰＲ実施日（予定） 

① 16日（土）の 4号・5号 

② 30日（土）の 4号・5号 

 

かわせみやませみ 検索 

「かわせみ やませみ」の運転概要及び車内サービス等については、各駅で配布しているパンフレット、 

または、ホームページ（https://www.jrkyushu.co.jp/trains/kawasemiyamasemi/）をご覧ください。 

https://www.jrkyushu.co.jp/trains/kawasemiyamasemi/

