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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズは、旬のいちごをさまざまなスイーツにアレンジしてご

提供する「ストロベリーフェア」を館内 3 店舗で、2018 年 1 月 10 日（水）より順次開催いたし

ます。※予約開始日：11 月 1 日（水）10:00～ 

 

本フェアでは、その時期に一番美味しい品種のいちごをセレクトし、味はもちろん見た目の美

しさもこだわった期間限定のいちごメニューをご用意します。 

ブッフェスタイルでストロベリーデザートをご提供するレストラン 2 店舗では、エグゼクティ

ブペストリーシェフ武藤修司が全面プロデュースしたスイーツが並びます。特に「スイーツパレ

ード」でご提供するパフォーマンスメニューの「ベイクドアラスカ」は今年初登場。お客様の目

の前でフランベを行います。また、今回は新たに鉄板焼「さがみ」にて、シェフ平塚孝が考案し

た、鉄板焼ならではのデザートをコース仕立てでご提供します。 

当ホテルでしか味わうことのできない季節限定スペシャルスイーツの数々をお楽しみいただけ

ます。 
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昨年１万人以上を集客したスイーツイベント 

「ストロベリーフェア 2018」開催 

① ナイトスイーツブッフェ「スイーツパレード～ Strawberry～」   （1/11～3/30）

② 「ストロベリースイーツブッフェ～Strawberry Sweets Buffet～」（1/10～5/6）

③  初開催 鉄板焼「さがみ」「プレミアムストロベリーデザート」    （1/10～2/28）
 



【ストロベリーフェア 2018  概要】 
 

① ナイトスイーツブッフェ「スイーツパレード～Strawberry～」 

ロビーラウンジ「シーウインド」（2F） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【開催概要】 

■ 期   間： 2018 年 1 月 11 日（木）～3 月 30 日（金）※木・金曜日限定 

■ 時   間： 18：30 〜 21：00   ※閉店まで時間制限なし 

■ 料   金： お 1 人様  ￥4,167 お子様（4 歳以上の未就学児） ￥2,084 ※サービス料込、税金別 

■ 予約開始日： 2017 年 11 月 1 日（水）10：00～  

 

 

木・金曜の夜限定のスイーツブッフェ「スイーツパレード」では、旬を迎えるいちごのスイーツをご用意
します。また、2 月はバレンタインデー、3 月はホワイトデーと、各月のコンセプトに合わせたデコレーショ
ンに変えてご提供いたします。13 種類のスイーツの他にも、オープンサンドや日替わりスープなどバリエ
ーション豊かなホテルメイドの軽食もお楽しみいただけます。 

ストロベリーショートケーキ 
北海道産のコクのある生クリームと甘酸っぱい 
いちごのショートケーキ 

 

赤い果実のタルト 
サクサクのタルトにカスタードクリームと赤いベリー
をトッピング 

ストロベリーモンブラン 
カスタードクリームとバニラクリームにサクサクのチョ
コレートクランチを入れ、いちごのモンブランクリーム
でデコレーション 

 

＜その他のメニュー＞ 

「ストロベリーパイ」 

「いちごとシャンパンジュレ」 

「ミキュイショコラ 赤い果実添え」 

「いちご大福」 

「ストロベリーロリポップ」 

 

その他、「いちごのカップケーキ」「いちごのパンナコッタ」「いちごと赤い果実 マスカルポーネクリーム」 

「ガトーフォンデュショコラ 赤い果実」など 

 

バターをたっぷり使用したパイに、フレッシュないちごをトッピング 

いちごと相性の良いシャンパンジュレをあわせた爽やかなデザート 

半生タイプのチョコレートケーキにいちごなど赤い果実をふんだんにトッピング 

真白な求肥でこしあんといちごを包んだ甘さ控えめの和スイーツ 

フレッシュないちごをチョコレートでコーティング 

＜シェフおすすめのパフォーマンスメニュー＞ 

「ベイクドアラスカ いちごと赤い果実のコンポート」 
 
パティシェがラズベリーソルベとバニラアイス 
クリームをメレンゲで包んだケーキをお客様の 
目の前で、フランベしてご提供します。炎の幻想 
的な演出とカラメルの香りをお楽しみください 



＜シェフおすすめのパフォーマンスメニュー＞ 

いちごとシャンパンのエスプーマ 

ストロベリーシャーベット 赤い果実 
 

シャンパンといちごシロップと合わせたエスプーマ（泡） 
をブルーベリー、ラズベリーなどの赤い果実、チョコレ 
ートを添えたストロベリーシャーベットにトッピングして 

ご提供します 

② 「ストロベリースイーツブッフェ～Strawberry Sweets Buffet～」 

スカイラウンジ「ベイ・ビュー」（28F） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スモーガストルタ 
サンドイッチケーキを意味する名称通り、まるでケーキのような華や
かな見た目で、スウェーデンではパーティーなどの特別な日のおも
てなしメニューのひとつ 
 
クロックケーキ 
フレンチトーストと具材（野菜・魚介類など）を重ねて焼き上げるフラ
ンス発祥のメニュー 

最上階からの眺望も楽しめる当スイーツブッフェ
では、いちごをふんだんに使用した見た目も美しい
スイーツを 16 種類ご用意。スイーツのほかにも「い
ちごとマスカルポーネのピザ」や北欧発祥のおもて
なしサンドウィッチ「スモーガストルタ」、フレン
チト―ストと具材を重ねて作り上げる「クロックケ
ーキ」が初登場します。 

＜その他のメニュー＞ 
パフォーマンスメニュー 

「ストロベリーアイスクリームモンブラン」 
 

「クレープシュゼット ストロベリーアイスといちご 

のマリネ」 

 

「ストロベリーショートケーキ」 

「ストロベリータルト」 

「ストロベリーミルフィーユ」 

「チョコレートケーキ 赤い果実と共に」 

「いちごのロールケーキ」 

「ミキュイショコラ 赤い果実添え」 

「いちごのゼリー ホワイトチョコレートシャンティー」 

「ストロベリーパンナコッタ」 

「ストロベリーロマノフ」 

「クレームカラメル ストロベリークーリー」 

 

バニラアイスにピンク色のいちごモンブランクリームをたっぷりとデコレーションします 

【開催概要】 

■ 期   間： 2018 年 1 月 10 日（水）～5 月 6 日（日） 

■ 時   間： 15：00 〜 17：00（L.O 16:45）  

■ 料   金： お 1 人様  ￥4,630 お子様（4 歳以上の未就学児） ￥3,241 ※サービス料込、税金別 

■ 予約開始日： 2017 年 11 月 1 日（水）10：00～ 
 

 

グランマルニエを使ったオレンジ風味の温かいカラメルソースにクレープをからめ、 
ストロベリーアイスといちごのマリネを添えてご提供します 

 

北海道産生クリームを使用したコクのあるクリームと甘酸っぱいいちごのショートケーキ 

サクサクのタルトにフレッシュないちごをふんだんにトッピング 

カスタードクリームといちごをバターたっぷりのパイ生地でサンドしたミルフィーユ 

濃厚なガトーショコラにいちご・ラズベリー・赤すぐりなどの赤い果実をトッピング 

北海道産生クリームといちごを丸ごと巻いたロールケーキ 

カカオ分７０％のチョコレート使用のケーキを半生で焼き上げ赤い果実をトッピング 

ミルキーなホワイトチョコレートのクリームを合わせた真赤ないちごのゼリー 

つるっとした食感のパンナコッタにいちごソースをかけて仕上げます 

オレンジで香りづけしたいちごにカスタードクリームとマスカルポーネクリームをトッピング 

いちごのピューレをたっぷり使用した柔らかな食感のプリン 



③ 初開催  「プレミアムストロベリーデザート」※1 日 20 名限定 

鉄板焼「さがみ」（28F） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【開催概要】 

■ 期   間： 2018 年 1 月 10 日（水）～2 月 28 日（水） ※平日限定 

■ 時   間： 14：30 〜 16：00（L.O 15:00）  

■ 料   金： お 1 人様  ￥3,300 ※サービス料込、税金別 

■ 予約開始日： 2017 年 11 月 1 日（水）10：00～ 

 

 

 

「ストロベリーフェア」初開催の“さがみ”では、1 日 20 名限定のプレミアムデザートコースとして、貴重
な白いちごを使用した「アミューズ」、温かい「いちごのリゾット」、メインの「ストロベリーデザート」の 3 品
を、コース仕立てにしてご提供いたします。チュイール（焼菓子）はシェフが店内の鉄板カウンターでお
作りし、出来立てをお召し上がりいただけます。ホテル最上階からの眺めとシェフのパフォーマンスもご
堪能いただけます。 

店内の鉄板カウンター 

「アミューズ」            白いちごや焼き菓子を宝石箱のイメージでコーディネート  
「いちごのリゾット」         フレッシュのいちごを佐渡のこしひかりとパルメジャーノレッジャーノ 

チーズで仕上げたリッチな一皿。コンデンスミルクのエスプーマがア 
クセントになっています 

 
「ストロベリーデザート」      アイスクリーム、ソース、シャーベット、フレッシュ、フリーズドライ、い 

ちごを 5 つの表情で楽しむスペシャルデザートです。チュイールは 
鉄板で焼き立てを提供します 

 



〈エグゼクティブ ペストリーシェフ 武藤修司〉 

パティシエ・コンクールの最高峰「ワールド・ペストリーチーム・チャンピオン

シップ」世界大会に日本代表として 2 度出場、チームを準優勝に導くなど、優秀

な成績を収めてきたトップレベルの実力を持つパティシエ。ザ・リッツ・カール

トン東京、マンダリンオリエンタル東京でエグゼクティブパティシエを務めた後、

2016 年 5 月から横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズのペストリーシェフに就任。

自身のお菓子を“ひとつのお菓子がまるで交響曲を奏でるような”と、表現する

武藤シェフのお菓子は、シンプルでエレガントなフォルムを持ち、過去のお菓子

と一つとして同じものは無く常に進化し続けています。2016 年 7 月より現職。 

 

 

■備考： 

※仕入れの状況により、スイーツの内容は予告なく変更になる場合があります。 

※記載のサービス料10％込表示料金に、別途税金を加算させていただきます。 

※最新の状況につきましては、オンライン予約ページ、もしくはお電話にてお問合せください。 

また、ホテル公式SNS(Facebook、Twitter)でも空席情報をお知らせすることがあります。 

 

【ご予約・お問合せ】  

レストラン総合予約 045-411-1188 （10：00～19：00） 

オンライン予約 https://www.yokohamabay-sheraton.co.jp/restaurant_bar/ 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

シェラトンホテル＆リゾートについて 
マリオット・インターナショナルが展開するブランドであるシェラトンは、世界 70 の国と地域に 450 軒以上のホテルでお

客様が旅を最大限に楽しむお手伝いをしています。革新的な体験、独自のデザイン、多角的なマーケティング、そしてサ

ービスの強化などを今後も充実させ、ブランドの価値を高めてまいります。また、業界での受賞歴もあるロイヤルティプ

ログラム、スターウッドプリファードゲスト®プログラムに参加しております。会員の皆様は、ご自身のアカウントをマ

リオット リワード®(ザ・リッツ・カールトン・リワード®を含む)と members.marriott.com よりリンクでき、エリートステ

ータスのマッチングやポイント移行を無制限に行えます。詳しい情報は、www.sheraton.com、Facebook、または Twitter、
Instagramにてご覧ください。 
 
マリオット・インターナショナルについて 
マリオット・インターナショナルは、米国 メリーランド州ベセスダに本社をおき、現在 124 の国と地域に、30 のブラン

ド、6,100 軒以上のホテルを擁する企業です。ホテルの運営、フランチャイズ事業、バケーション・オーナーシップ・リゾ

ートのライセンス事業を全世界で展開しています。また、多くの受賞歴を誇るロイヤリティ・プログラム「マリオット リ

ワード®（ザ・リッツ・カールトン リワード®を含む）」と「スターウッド プリファード ゲスト®」の運営を行っており

ます。詳しい情報、ご予約は www.marriott.com を、最新の企業ニュースは www.marriottnewscenter.com をご覧ください。

Facebook、Twitter、Instagram（@MarriottIntl）でも情報発信しております。 


