
 

 

 

 

 

 2 0 1 5 年 7 月 1 6 日 
東日本旅客鉄道株式会社 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「三陸のものマルシェ」概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 期 間 ： 2015年7月23日（木）～25日（土） 

2. 場 所 ： ＪＲ秋葉原駅1階コンコース 

①宮城コーナー 

②岩手コーナー 

③観光ＰＲブース 

3. 時 間 ： 7月23日（木）11：00～20：00 

3. 時 間 ： 7月24日（金）11：00～20：30 

3. 時 間 ： 7月25日（土）11：00～17：00 

4. 主   催 ： 東日本旅客鉄道(株) 

5. 後 援 ： 千代田区 

6. 運営会社 ： （株）ジェイアール東日本商事 

7. 出 店 者 ： 岩手県産（株）、酔仙酒造(株)、きのこのSATO(株)、マルヤマ山根商店、(有)早野商店、 

7. 出 店 者 ：  (株)ひろの屋、なかほら牧場、おかし工房木村屋、気仙沼市物産振興協会、 

7. 出 店 者 ： 復幸まちづくり女川（同） 

 

ＪＲ東日本グループでは、地域と一体となって「ヒト」と「モノ」の循環を創出し、地域の活性化を推進する

「地域再発見プロジェクト」の一環として、秋葉原駅構内において宮城県・岩手県の三陸地方にスポットを 

あてた「三陸のものマルシェ」を開催します。 

 ○三陸沿岸各市町村の自然豊かな観光スポットの情報発信や、地元の方々の想いが

つまった三陸地方ならではの商品を多数取り揃え販売します。 

○東日本大震災で甚大な被害を受けた、気仙沼線、大船渡線の仮復旧として提供し

ている、高速輸送システム「BRT※」をご紹介します。 

○「岩手 北三陸朝採れ生ウニ丼」の販売およびＰＲイベントを開催します。 

※BRT＝Bus Rapid Transit （バス・ラピッド・トランジット）の略。連接バス、PTPS(公共車両優先システム)、バス専用道、 

バスレーン等を組み合わせることで、速達性・定時性の確保や輸送能力の増大が可能となる高次の機能を備 

えたバスシステムのこと （国土交通省ＨＰより） 

三陸の魅力を発信！ 
秋葉原駅において『三陸のものマルシェ』を開催します。 

<会場 MAP> 

① 

② 

③ 

BRT沿線復興キャラクター 

「おっぽくん」 

～この機会に是非、秋葉原駅へお出かけいただき、三陸の魅力に触れてください。～ 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■おすすめ商品 

■観光ＰＲブース 

販売価格：１１，０００円（税込） 
製造者格：(株)トミーテック 
販売者者：(株)ジェイアール東日本商事 

観光ＰＲブースで展示するジオラマの中を走行する「ＢＲＴ」模型「バスコレ走行シス

テムＪＲ東日本ＢＲＴセットＡ」を販売します。このセットは、JR東日本 BRTの日野ブル

ーリボンシティハイブリッド(標準尺)を新規金型で再現しているほか、単線での往復が

楽しめるように、末端での U ターンが可能な Y字道路と、単線行き違いを可能にする

車線変更道路、バス停上屋も新規金型で再現しました。 

三陸沿岸で活躍する「ＢＲＴ」をご自宅でもお楽しみください。 

バスコレ走行システム JR東日本 BRTセットＡを展示・販売します。                        

 

 

オール岩手純米酒 ＲｉｓｅＵｐ,KESEN＜酔仙酒造＞ 

岩手県が開発した麹菌「黎明平泉」、原料米、水、酵母菌

（ゆうこの想い）に至るまで原料の全てに岩手県産品を用い

ており、南部杜氏が仕込み仕上げたオール岩手の純米酒。

柔らかい香りと優しく素朴な口当たりが特徴です。 

 

北は八戸市から南は石巻市まで、三陸沿岸の各市町村協力のもと、おい 

しい初夏の味覚が盛りだくさんの三陸をご紹介します。仮復旧として運行中 

の「BRT」の運行情報や各地を走るイベント列車などの三陸沿岸への旅行商 

品パンフレットなど、三陸へのおでかけ情報が満載です。ＢＲＴ沿線復興キャ 

ラクター「おっぽくん」やかわいいご当地キャラクターも登場して、会場全体を 

盛り上げます。 

さらに、ＢＲＴが活躍する気仙沼線、大船渡線沿線の街並みをイメージしたジオラマを展示し、その中を

「ＢＲＴ」の模型が走ります。 

お子様から大人の方まで、沿線の雰囲気や魅力に触れていただき、是非三陸地方へお出かけください。 

夢の樹バウム ＜おかし工房木村屋＞    
 

三陸産の有精卵と岩手県紫波町産の南部小麦、

小岩井農場のバターを使用し、中はしっとり、外は

カリカリと丁寧に焼き上げています。バウムクーヘ

ンの新しい食感をお楽しみください。夢の樹バウ

ムは陸前高田市の高田松原で残った「奇跡の一

本松」をイメージしています。 

 

※画像はホールサイズ 

購入者全員に「BRT」沿線
復興キャラクター「おっぽく

ん」グッズ（非売品）をプレ
ゼント 

※プレゼントの内容は画像と異なる
場合があります。 

年間を通じて適度な寒暖差があり、海のミネラルをやわらかな潮風が運んでくれるそんな自然環境で育った

肉厚なシイタケは別名「森のあわび」とも呼ばれるほど絶品です。津波で大きな被害をうけたものの奇跡的に

難を逃れたこの「奇跡のしいたけ」のＰＲ及び販売を被災地の食と農を盛り上げる取り組みで繋がりのある神

奈川県のカリタス女子高等学校「カリじぇんぬ」が行います。 

奇跡の生しいたけ＜きのこの SATO＞ 

ドリンクヨーグルト山のきぶどう ＜なかほら牧場＞ 

前年秋に収穫された岩手県久慈市産の「山ぶどう」

果実のみを果汁にし、約３ヶ月冷温熟成することで

タンニンなどの渋み成分を除去して製品化した佐幸

本店の山ぶどうジュースと、なかほら牧場が誇る低

温殺菌牛乳で出来上がったヨーグルトとのコラボレ

ーションを是非お楽しみください。 

三陸の海で揚がった新鮮な魚

を使用し、米糠発酵させる「縄

文漬け」。寒風のなか天日干し

をして仕上げるなど、一カ月も

の手間暇をかけ素材本来の美

味しさを引きだしています。 

縄文漬 特選鮭＜マルヤマ山根商店＞ 

ＢＲＴと大船渡線との併走区間 

味噌ダレの甘さとニンニクが特徴の

気仙沼のソウルフード「気仙沼ホル

モン」にニラやキャベツなどの野菜を

たっぷり入れ、餃子にしました。地元

で愛される味をお楽しみください。 

気仙沼ホルモン餃子＜気仙沼市物産振興協会＞   

ほおずきんちゃんドリンク 
＜早野商店＞ 

南国フルーツのような豊潤な甘さとさわ
やかな酸味が特徴の「フルーツほおず
き」。そんな甘酸っぱさと芳醇な香りをギ
ュッと詰め込んだドリンクです。 

http://www.1999.co.jp/image/10287700p/10/1
http://okashi-kimuraya.shop-pro.jp/?pid=59650261


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日時 ： ２０１５年７月２４日（金）１２：１５～ 

場所 ： JR秋葉原駅改札内三陸のものマルシェ観光ＰＲブース 

内容 ： 三陸ブランド創造隊による「三陸のものマルシェ」のご紹介。 

：  下苧坪之典氏×三陸ブランド創造隊「北三陸A朝採れウニの魅力」トークセッション。 

：     岩手県ＰＲキャラクターわんこきょうだい「うにっち」による「岩手 北三陸朝採れ生ウニ丼」ＰＲ。 

トークセッションでは席のご用意はありません。 

 

「ひろの屋」 
下苧坪（したうつぼ）之典氏 

三陸ブランド創造隊 
佐藤祐紀氏、荒川奈津美氏 

岩手県観光ＰＲキャラクター 
わんこきょうだい「うにっち」 

 

 

※イベント、商品は予告なく変更になる場合があります。      ※商品画像、イラストはすべてイメージです。 

 

 

■「岩手 北三陸朝採れ生ウニ丼」販売及びＰＲイベント 

暖かい黒潮と冷たい親潮が混じりあう良質の漁場で草原のように生い茂るわかめや昆布などの海藻

を食べ育ったウニは身がしっかり詰まっており、濃厚な味わいのある美味しさです。 

“のものキッチン”（のもの秋葉原店２階）では、三陸のものマルシェの実施にあわせ、そんな環境で育

ち、朝に採れたばかりのウニをふんだんに使った「岩手 北三陸朝採れ生ウニ丼」を販売します。また、観

光ＰＲブースでは「岩手 北三陸朝採れ生ウニ丼」ＰＲイベントを開催します。 

 

 

岩手 北三陸 

朝採れ生ウニ丼 
販売日時格： ２０１５年７月２３日（木）～２５日（土） ３日間限定 

売日時格： 各日１３時より販売開始します 
※ 混雑が予想されるため、各日１２時より整理券をお配りします。 

（詳しくは店舗入り口にて係員がご案内します。） 

販売箇所格： のものキッチン（のもの秋葉原店２階） 

販売価格格： ３，０００円（税込） 

販売数格格： 各日６０食限定 

協力会社格： 株式会社ひろの屋（岩手県洋野町） 
営業時間格： キッチン 07:00～22:00（土休日 8:00～21:00） 

営業時間格： 物 販 11:00～21:00 

（三陸天然わかめ汁付） 

のもの公式Ｆacebookでは洋野町で採れるウニの美味しさの秘密を 7月 18日（土）～22日（水）毎日更新
してご紹介します。  https://www.facebook.com/nomonokun お楽しみに！！ 

※ 営業時間と販売時間が異なりますのでご注意ください。      ※物販コーナーでは生ウニ丼のお取扱いはございません。 

※ 天候によりご提供するウニは朝採りでない場合があります。    ※交通事情により販売開始時間が変更となる場合があります。 

わかめや昆布等の海藻をびっしりと育てた良質な環境の中、三年もの間生育さ

せた岩手県洋野町で朝採りした生ウニを秋葉原まで直送し、地元の鮮度その

ままのウニをたっぷり使った生ウニ丼をご提供します。 

  

販売 

ＰＲイベント 

https://www.facebook.com/nomonokun

