
 

 

 

2 0 2 3 年 2 月 1 7 日 

東日本旅客鉄道株式会社 

株式会社 JR 東日本サービスクリエーション 

 
「サフィール踊り子」カフェテリアにちょっと贅沢なメインディッシュが登場！ 

グリーン個室限定のオプションなど多彩なメニューが加わります 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

１ カフェテリア新メニュー 

赤ワインでじっくり煮込んだ柔らかい牛頬肉に深いコクのソースを絡めたちょっと贅沢なメインディッシュをご 

用意しました。マッシュポテトとクレソンを添え、こだわりのクラタペッパーで仕上げた本多シェフのお薦めです。

パスタの新メニューには、シチリアを代表する鰯とウイキョウのリングイネをご用意しました。松の実とオイル

ソースを絡め、仕上げに香草パン粉、ミント、ディル、イタリアンパセリをトッピングした香り豊かなパスタです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２ お客さまご自身の座席でお召し上がりいただける新メニュー 

本厚木の熟成肉店「Good Aging Store」の熟成赤ワインサラミ、サラミチョリソー、フィノッキオーネとスモーク

ナッツの盛り合わせをご用意しました。ワインやビールと合わせ、お気軽にお召し上がりください。デザートメ

ニューは伊豆の自然の恵みをうけて育った完熟いちご（紅ほっぺ）を使用したソルベをご用意しました。 

 

 

 

 

 

 

〇伊豆エリアへの観光特急列車として運行する「サフィール踊り子」では、カフェテリア（4 号車）において、

イタリア料理店「Ristorante HONDA」本多 哲也シェフ監修の伊豆を彩るメニューを提供しています。 

〇2023 年 4 月 1 日（土）からは、ちょっと贅沢な牛頬肉を使用したメインディッシュや、シチリアを代表する

鰯とウイキョウを使用したパスタが登場するほか、グリーン個室限定の伊豆産トマトを使用したオプショ

ンメニューがラインナップに加わります。 

〇お客さまご自身の座席でも気軽にお召し上がりいただける自家製サラミ 3 種とスモークナッツの盛り合

わせも登場します。 

〇伊豆エリアへお出かけの際は、「サフィール踊り子」の上質な車内で雄大な伊豆の自然を眺めながら、

こだわりの新メニューをお楽しみください。 

鰯とウイキョウのリングイネ 
～香草パン粉をのせて～  ￥1,900（税込） 

（パン・ミネラルウォーター付き） 

サフィール踊り子オリジナル 
伊豆完熟いちごソルベ    ￥600（税込） 

牛頬肉の赤ワイン煮込み 
～じゃがいもピューレを添えて～  ￥2,800（税込） 

（パン・ミネラルウォーター付き） 

自家製サラミとスモークナッツ 
￥1,000（税込） 

 



３ グリーン個室限定新メニュー 

グリーン個室限定のオプションメニューとして、伊豆産フレッシュトマトとクリーミーで濃厚な味わいのブッラ 

ータチーズに厳選したオリーブオイル、塩、胡椒で仕上げた前菜のサラダをご用意しました。メインメニューの

牛頬肉の赤ワイン煮込み、鰯とウイキョウのリングイネとの組み合わせは、本多シェフお薦めです。 

また、人気のシャルキュトリーの盛り合わせをリニューアルし、新たにコンビーフやコンポークが加わりまし

た。手の込んだ行程と熟成技術で旨味と香りを最大限に引き出した自慢の味をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

４  「サフィール踊り子 2号・3号」限定のカフェテリア新メニュー 

   「サフィール踊り子 2 号・3 号」限定で販売しているスイーツ・ドリンクセットにイタリアの伝統菓子カンノーロ

が登場します。ココア風味の生地の中にピスタチオとチョコチップ、小田原産湘南ゴールドのピュレとピール

を混ぜたリコッタチーズクリームを入れました。お好みのドリンクとともにお召し上がりください。 

・ソフトドリンクは、コーヒー・紅茶・みかんジュースの 3種類からお選びいただけます。 

・スパークリングワインは、ソフトな酸味と上品に持続する泡が特徴のロータリ ブリュットをご提供します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※2023年 3月 31日で相州牛のボロネーゼパスタ、サフィール踊り子オリジナル 伊豆のさくらジェラート、バナナパウンドケーキとドリンク 

セットの提供を終了します。 

カンノーロとソフトドリンクセット 
              ￥1,300（税込） 

カンノーロとスパークリングワインセット 
￥2,400（税込） 

※2023年 3月 18日時点（ダイヤ改正以降）の運転時刻です。 

《「サフィール踊り子 3号」の運転時刻》 

《「サフィール踊り子 2号」の運転時刻》 

［グリーン個室限定オプションメニュー］ 
伊豆産フレッシュトマトとブッラータのサラダ 

￥1,000（税込） 

［グリーン個室限定メニュー］ 
シャルキュトリーの盛り合わせ 

￥3,080（税込） 

※伊豆産フレッシュトマトとブッラータのサラダは、グリーン個室でパスタなどのメインメニューを注文されたお客さま限定のオプション 

メニューです。 

東京 品川 横浜 熱海 伊東 伊豆高原 伊豆熱川 伊豆稲取 河津 伊豆急下田

12：37着 12：57着 13：51着 14：16着 14：47着 15：02着 15：12着 15：18着

12：38発 12：58発 13：52発 14：25発 14：53発 15：03発 15：13発 15：20発
12:30発 15：31着

伊豆急下田 河津 伊豆稲取 伊豆熱川 伊豆高原 伊東 熱海 横浜 品川 東京

14：29着 14：36着 14：44着 14：53着 15：09着 15：30着 16：27着 16：42着

14：31発 14：36発 14：44発 14：53発 15：10発 15：31発 16：28発 16：42発
14:18発 16：49着



５ 予約方法 

・専用モバイルオーダーサービス「サフィールPay」よりご予約をお願いします。 

・事前予約状況により、当日車内でご注文いただける場合もあります。アテンダントにお問い合わせください。 

・プレミアムグリーン（1号車）、グリーン車（5～8号車）のお客さまにはカフェテリア（4号車）でご提供します。 

・グリーン個室（2～3号車）のお客さまには、個室へデリバリーいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

６ 予約開始日 

   2023年 3月 2日（木） 10：00～ 「サフィール Pay」にてメニュー予約を開始します。 

 

《新型コロナウイルス感染防止対策について》 

「サフィール踊り子」では、お客さまに安心してご乗車いただけるよう、感染防止対策を実施して 

います。 

・カフェテリアにおけるパーテーションの設置およびご利用人数の制限 

・「サフィール Pay」を利用した事前のオンライン決済  

・車内における消毒液の設置や、定期的な車内清掃およびサービス提供の都度、お客さまの手指が触れる

箇所に消毒液などを使用した消毒清掃の実施 

・空調装置による常時車内換気の実施 

・車内スタッフのマスク着用のほか、体調チェック、定期的な手洗い、手指の消毒の実施など 

 

※本プレスにおける写真はイメージです。 

※提供メニューの数量には限りがあります。 

※都合によりサービス内容が変更になる場合があります。 

※「サフィール踊り子」に関する詳細は専用ホームページ（https://www.jreast.co.jp/saphir/）をご覧ください。 

https://www.jreast.co.jp/saphir/

